CLASSICI
DEL TURM

A
LA
CARTE

TARTAR DI MANZO “BOSCO FIE”
finferli, mirtilli rossi e muschio di
prezzemolo

20— come antipasto

25— come secondo

LUMACHE BOURGUIGNON ALLA
STEPHAN

al burro, noci e prezzemolo

6 lumache

18

SFOGLINE RIPIENE AL RAGU DI MUCCA
VECCHIA DI FIE “XO"
con salsa al formaggio

19

FILETTO DIVITELLO ALLA ROSSINI
con spinaci e medaglione di patate
36

“ LA “MUCCA GRIGIA DI FIE XO"

si caratterizza per I'eta minima di dieci
anni e per aver trascorso le estati sui
pascoli dello Sciliar. La carne di questi
animali & particolarmente saporita e ha
un carattere speciale: una vera rarita.

ANTIPASTI

TROTA DI MONTAGNA AL GINEPRO
AFFUMICATO AL MOMENTO

e funghi marinati

22

QUICHE CON PORRO, SPECK E FORMAGGIO
ORTLER DELLAVALVENOSTA
con primizie di insalata

19

CAPESANTE ARROSTITE AL BURRO E SALVIA
con variazione di zucca e crema di castagne

24

PANCETTA AL FORNO CON ERBE E SPEZIE
frittelle di patate “Erdapfelblattlen” e insalata di

cappuccio
18

ZUPPE

ZUPPA DI BARBABIETOLA ROSSA
con “Krapfen” ripieni di spinaci
15

BOTTONI RIPIENI DIVERDURA AUTUNNALE
DEL NOSTRO ORTO IN BRODO DI MANZO
con midollo gratinato

21

PRI
MI

SE
CONDI

"“SCHUPFNUDELN" “
DITRE VARIETA DI PATATE

DELL'ORTO DI KATHI AL GATSCHHOF
con ragu di manzo di Fié XO

19

RISOTTO CARNAROLIALLA ZUCCA
con stracciatella altoatesina

19

“SCHLUTZKRAPFEN"” DI CARRUBE
E SEGALE

ripieni di formaggio grigio

con burro allo speck

20

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
con ragu di agnello al profumo di
rosmarino

20

CARRE D'AGNELLO SALMISTRATO
su rape rosse e crauti fermentati dal
nostro orto e “Panzelen” di semolina

34

FILETTO DITROTA GIGANTE
COTTO NEL BURRO CON ERBE
e purea di zucca

33

STRACOTTO DI MANZO DIFIEXO “§ilf
con cipolla e uva fragolina
e canederli di patate

31

BOCCONCINI DI CAPRIOLO
prugne del maso Gatsch al timo e gnocchi
di zucca

34

FILETTO DI MANZO IN SALSA
CON FUNGHI DI BOSCO

e purea di patate all’erba cipollina
36

SPALLA DIAGNELLO
DEI CONTADINI DI FIE

con aglio e porro del giardino di Kathi
2 persone

85

DES
SERT

CANEDERLO DI PRUGNA DEL MASO GATSCH
con gelato al latticello

14

BELLISSIMA ELENA AL CIOCCOLATO
con gelato di croccante di noci e panna alla
vaniglia

14

BABY STRUDEL CALDO ALLE PRUGNE
con gelato alla cannella e salsa di foglie di pesco

14

LATTE DI NEVE DI FIE
con lamponi marinati

14

FRUTTA AUTUNNALE CON CRUMBLE
AL GRANO SARACENO

panna acida e gelato alla zucca

per 2 persone

29

VARIAZIONE DI FORMAGGI ALTOATESINI
DAL NOSTRO CARRELLO

con chutney e mostarde fatte in casa

18



